B Badiyel

TURKISCHE SPEZIALITATEN

Salatlar - Salate

1. Mevsim Salatas1 (veoon)
Frischer, saisonaler Salat.

2. Tavuk Salatas:
In Zitronenschale und Knoblauch mariniertes
Hihnchenfleisch in saisonalem Salat und Cranberry.

3. Hellim Peynirli Salata 1

Salat mit gegrilltern Halloumi umi Weintrauben.

Soguk Mezeler - Kalte Vorspeisen

4. Haydari
Schafskise-Joghurt-Creme verfeinert
mit tiirkischer Minze.

5.Pancar Ezmesi ' (1o
Rote Bete mit Tahin und Kreuzkiimmel.

6. Acili Antep Ezmesi”’ (1@
Scharf gewiirztes Piiree aus Tomaten, Zwiebeln,
Gurken und Peperoni.

7. Humus "
Paste aus Kichererbsen und Sesam.

8. Cevizli Rabak Cacigy (vegeiarisch)
Zucchini-Tsatsiki mit Walniissen.

9. Spinat Borani (|
Frischer Spmat mit I{nuhlauch -Joghurt.

10, Muhammara (o000
Paprika-Walnuss-Aufstrich.

11. Baba Ganoush (00
Auberginencreme nach Badiyels Rezept.

12. Zeytoon Parvardeh (v
Oliven treffen W&inuss Granatapﬁ:] Koriander
und Minze.

13. Soguk Meze Tabag (2 kisilik)
Kalte Vorspeisenplatte (fiir zwei Personen)

Sicak Mezeler - Warme Vorspeisen

14. Sigara Boregi (vosciaricch)
Blitterteigrollchen gefitlle mit Schafskise.

15. Mercimekli i¢li Kofte
Bulgurbillchen geﬁlﬂt mit gewilrzten Linsen.

16. Icli Kofte
Bulgurbillchen mit Lamm-Kalbgehacktem und Walnuss.

17. Mantar Giiveg ' (veyclarisch)
Gegrillte Champignons mit Kise iiberbacken.

18. Arnavut Cigeri
Gewiirzte Leber nach albanischer Art mit Zwiebeln.

19. Sicak Meze Tabag (z Kisilik)
Warme Vorspeisenplatte (fiir z Personen)

9,80 Euro

17,50 Euro

16,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

6,90 Euro

26,90 Euro

5,00 Euro

7,90 Euro

8,50 Euro

8,90 Euro

9,80 Euro

29,50 Euro

Specials
20. Karides Giiveg 12,50 Euro
Im Tontopf gebratene Garnelen mit Chilli und
Knoblauch.
21. Kiigleme 12,50 Euro
Neuseelindisches Bio-Lammfilet mit Datteln
und Walnuss.

Vejetaryen Yemekler - Vegetarische Hauptgerichte

22. Vegetarischer Ali Nazik 22,90 Euro
Gegrillte und piirierte Aubergine, sautiertes Gemiise
und Knoblauch-Joghurt.

23. Baharath Izgara Sebze 21,90 Euro
Allerlei Grillgemiise, dazu anatolisch geschmorte
Kichererbsen, Halloumi und Zuchhini-Tsatsiki.

24. Lor Peynirli Biber Dolmasi 19,50 Euro

Mit Pistazien und Nomadenkise gebackene Paprika,

dazu Reis als Beilage.

Kebaplar - Fleischgerichte

25. Kofte
Gegrillte und mirt orientalischen Gewiirzen zubereitete
Frikadellen. Dazu Beilage nach Wahl

21,50 Euro

26. Adana Kebap 26,50 Euro
Am Spiefs gegrilltes Lammbhackfleisch, besonders wiirzig zubereiter.
Dazu Beilage nach Wahl.

27. Dana Sis 27,90 Euro
Mariniertes Kalbfleisch am Spief. Dazu Beilage nach Wahl.

28. Kuzu Lokum Sis 28,50 Euro
Am Spiefd gegrilltes Bio-Lammriickenfilet mit gegrillter Tomate,
Peperoni und gegrillten Champignons. Dazu Beilage nach Wahl.

29. Kuzu Pirzola 34,00 Euro
Bio-Lammkotelett mit Paprika-Walnuss-Dip, gegrillten Tomaten
und Peperoni. Dazu Beilage nach Wahl.

30. Ali Nazik 28,50 Euro
Sautierte Kalbwiirfel mit gegrillten und piirierten Auberginen sowie
Knoblauch-Joghurt,

31. Dana Bonfile 32,00 Euro
Gegrilltes Kalbsfilet mit Granatapfelstiicken, Salat und Parmesan.

32. Tavuk Kiilbasti 21,50 Euro
In Zitronenschale und Knoblauch mariniertes
Hiahnchenoberschenkel. Dazu Beilage nach Wahl.

33. Tavuk Kiyma Kebab 21,50 Euro

Mit Gemiise verfeinertes Hihnchenhackfleisch am Spiefs.
Dazu Beilage nach Wahl.

34. Beyti Kebap 28,50 Euro
Saftiger Hackfleisch, mit geschmolzenem Gouda verfeinert,
in Lavash gerollt und mit cremigem Joghurt serviert.

35. Kansik Izgara (» a0l 60,00 Euro
Gemischter Grillteller (fiir 2 Pesronen)
Gemischter Grillteller (fiir 1 Pesronen)

35,00 Euro

. Unsere Beilagen: Tiirkischer Reis mit
. gebratenen Schnittnudeln oder frittierte Kartoffelscheiben

Tatlilar - Dessert

36. Baklava mix. 9,00 Euro




B Badiyel

TURKISCHE SPEZIALITATEN

Icecekler - Getranke
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Gerolsteiner (Fl. 0,25 ) naturelle, medium, classic 3,20 Euro
Gerolsteiner (Fl. 0,75 [) naturelle, medium, classic 7,50 Euro
Ayran (Gl 0,4 1) 3,10 Euro
Zitrone-Minze-Drink (Gl. 0,33 | hausgemacht) 4,70 Euro
Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Spezi (FL. 0,33 1) 3,90 Euro
Schweppes Tonic, Ginger Ale 3,20 Euro
Sifte: Fahner Apfel, Fahner Orange (Gl.o,2 ) 3,20 Euro
Schotrlen (Gl 0,2 1) 3,20 Euro

HEISSE GETRANKE - Hot beverages

Tiirkischer Schwarztee (0,15 [) 1,70 Euro
GrofRer tiirkischer Schwarztee (0,2 1) 2,70 Euro
Tee mit frischer Minze und Zitrone (0,2 1) 4,10 Euro
Tiarkischer Mocca 2,90 Euro
BIERE : Beer
Krombacher Pils frisch vom Fass 0,3 [ 3,90 Euro
Krombacher Pils frisch vom Fass 0,51 5,80 Euro
Radler 0,31 3,90 Euro
Radler 0,51 5,80 Euro
Starnberger Hell vom Fass 0,3 3,90 Euro
Starnberger Hell vom Fass 0,51 5,80 Euro
Krombacher Weizen (Fl. 0,51) 5,80 Euro
Krombacher Weizen (Fl. 0,5 |, alkoholfrei) 5,50 Euro
Krombacher (Fl. 0,33 [, alkoholfre1) 3,90 Euro
EFES (Fl. 0,33 ], typisch tiirkisches Bier) 4,50 Euro
LONGDRINKS
Lillet Berry (0,2 1) 7,50 Euro
Cuba Libre (0,2 [) 7.50 Euro
Gin Tonic (0,2 1) 7,50 Euro
Aperol Spritz (0,2 1) 7,50 Euro
Hugo (0,2 [) 7,50 Euro
RAKIS
Yeni Raki (4 cl) 5,50 Euro
Yeni Raki (Flasche, 7o ¢l) 60,00 Euro
Tekirdag Gold (4 cl) 7,50 Euro
Tekirdag Gold (Flasche, 7o cl) 75,00 Euro
APERITIF
Prosecco ((rochen) Glas (0,1]) 5,90 Euro

Flasche (o,75]) 26,50 Euro

WEISSWEIN 0zl 0751

Ancyra Sauvignon Blanc (frocken) 7,50 24,50
Giiney | Denizli| Innere Agiis-Region| Tiirkei

Geschmack von Limetten und Grapefruit,

Mineralitit: mittlere Sdure

Vin&Art (frocken) 8,50 25,50
Kapadokien|Nevsehir | Zentalanatolien | Tiirkei
Geschmack von Zitrusfriichten und Lindenbliitenaromen

ROSEWEIN

L3l Rosé (irocken) 6,90 20,80
Denizli | Agiis | Tiirkei
Aromen von roten Friichten und Johannisbeeren

Egeo Rosé (trocken) 7.30 22,50
Pendore, Denizli | Agais | Tiirkei

mit einer knackigen Sdure und anhaltenden

Aromen von Himbeer und Kirvsche

ROTWEIN

Smyrna Cabernet Sauvignon (trochen) 7,50 24,50
Tiirkei
Mittelkorpulenter Wein, der fiber ein Aroma von Lakritze und Pfeffer verfiigt.

Ancyra Okiizgozii (frocken) 8,50 25,50
Kavaklidere, Elaz1g | Ostanatolien | Tiirkei

leuchtendes, kriftiges Kirschrot

Aromen von Sauerkirsche, Brombeere und

roter Pflaume, schmackhaft, ausgeglichen

fliefiend, weiche Tannine

Weinschorle (0,2]) 5,50 gt

LEGENDE ZUSATZSTOFFE

1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmitfel
4 mit Geschmachksverstirker 5 geschwefelt
6 geschwirzt 7 gewachst 8 mit Phosphat 9 mit StifSungsmittel/n
10 mit einer Zuckerart und SiufSungsmittel/n
12 kann bet iibermafSigem Verzehr abfiihrend wirken 13 Fleischerzeugnis
aus Milcheiweifs 14 Fleischerzeugnis mit Eiklar 15 Fletscherzeugnis unter
Verwendung von Milch 16 Fleischerzeugnis unter Verwendung von Sahne
17 Fleischerzeugnis mit Pflanzenetweifl 18 Fleischerzeugnis mit Stirke
19 koffeinhaltig 20 chininhaltig
21 unter Verwendung von Alkohol

Es ist nicht auszuschliefSen, dass diese Allergene (in Spuren) in den
angebotenen Speisen enthalten setn konnen,
Bei vorhandener Allergie sprechen Sie bitte vor der Auswahl bzw. vor dem
Verzehr mit unserem Service-Personal.
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